
D I N N E R

V O R S P E I S E
C r e m e s u p p e  v o m  H o k k a i d o k ü r b i s 	 1 2
mit fr i t t iertem Gemüse,  gerösteten Kernen und Kürbiskernöl

C a r p a c c i o  v o m  P u l p o 	 2 1
mit fr ischem Rucola und Zitronen-Vinaigrette

H a u s g e b e i z t e r  L a c h s 	 1 9
an Orangen-Fenchel-Salat und Tomaten

A v o c a d o t a t a r 	 1 8
mit getrockneten Tomaten,  Limettensaft  und Parmesanchips

B u r r a t a 	 1 8
auf Tomatencarpaccio und fr ischem Basil ikum

H A U P T G A N G
G e s c h m o r t e s  K a l b s b ä c k c h e n 	 3 4
an Rosmarinjus,  gebratener Polenta und mediterranem Gemüse

R i n d e r f i l e t  „ R o s s i n i “ 	 4 2
mit Gänseleber,  Trüffel ,  Püree und Jus

F i l e t  v o m  L o u p  d e  M e r 	 3 2
auf der Haut gebraten,  serviert  mit  Lauchfondue,  Kartoffelpüree und feinem Weißweinschaum

T h a i c u r r y 	 2 8
mit gegri l l ter Poularde,  feinem Gemüse,  Thaibasil ikum und Basmati  Reis

S A I S O N A L E S
M a r o n e n c r e m e s u p p e 	 1 2
mit Portweingelee

Z a r t e r  R e h b r a t e n 	 3 2
auf Apfelrotkraut und Kräuterknödel

R o s a  E n t e n b r u s t 	 3 6
mit gebratenen Rosenkohlblättern und Macairekartoffeln

K ü r b i s p a s t a 	 1 8
mit Salbei  und Parmesan

Eine Übersicht zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gerne auf Nachfrage bei  unserem Servicepersonal .



R I V A  -  K L A S S I K E R
K r ä f t i g e ,  k l a r e  R i n d s b o u i l l o n 	 1 2
mit Kräuterflädle und Gemüsestreifen

R i n d e r t a t a r  1 0 0 g  |  2 0 0 g 	 2 1  |  3 2
klassisch angemacht,  dazu Kräuterbaguette

F r a n z ö s i s c h e  G ä n s e l e b e r 	 2 4
mit Brioche und Cumberland-Sauce

C a r p a c c i o  v o m  R i n d 	 2 1
mit Parmesanspl i t ter,  Rucola und Zitrone 

C o r d o n  B l e u  v o m  K a l b s r ü c k e n 	 3 4
an Cognac-Rahmsauce,  Pommes und Gemüse

K l a s s i s c h e r  Z w i e b e l r o s t b r a t e n  	 3 2
mit in Butter geschwenkten Spätzle und Gemüse

G e g r i l l t e r  P u l p o 	 3 2
auf Kartoffelpüree und Chorizo-Linsenragout

C r e m i g e  T r ü f f e l p a s t a  	 2 4
mit Parmesan und fr ischem Trüffel

R i v a  B u r g e r  	 2 4
saft ig gegri l l tes US-Beef mit  feinwürzigem Zwiebelchutney, 

Bacon,  Cheddar,  Tomate und knackigem Salat ,  

serviert  mit  Trüffelpommes und Coleslaw

U N S E R E  E V E N T S
A Z U B I  M E N Ü
3 - G a n g  M e n ü

Tomatensuppe mit  Ginsahne

Lammrücken im Brotmantel auf Ratatouille und Kartoffelgratin

Hausgemachtes Lebkuchenparfait  an Glühweinkirschen

Ohne Weinbegleitung	 5 9
Mit Weinbegleitung	 7 4

S A L A T E
F e l d s a l a t 	 1 4
mit Speck,  Croûtons und Balsamico-Vinaigrette

C e a s a r  S a l a d 	 1 4
Romanasalat mit  Ceasar Dressing,  Kirschtomaten,  

Parmesan und Croûtons

F r e i l a n d s a l a t 	 1 4
großer gemischter Salat  mit  Vinaigrette,  Rohkost ,  

fr ischen Kräutern und Croûtons 

Wahlweise mit :

Surf & Turf - Gebratenes kleines Rinderfilet und Garnelen 	 2 6
Gegri l l ten Garnelen 	 2 4
Gebratener Poulardenbrust 	 2 2

V O M  G R I L L
R u m p s t e a k  2 0 0 g  |  3 0 0 g 	 2 9  |  3 8
vom Weiderind

F i l e t  2 0 0 g  |  3 0 0 g 	 3 9  |  4 8
vom Weiderind

F l a t  I r o n  S t e a k  2 0 0 g  	 4 2
vom US-Beef

G a r n e l e n p f a n n e  5 0 0 g  |  1 0 0 0 g 	 4 5  |  8 0
mit Kräuterbaguette

Alle Fleischgerichte vom Gri l l  werden mit  einer Beilage  

und Sauce oder Dip nach Wahl serviert.


